Proposte Gourmet Inverno 2024

STRUZUCCA (a forma di strudel) € 14,00

Crema di zucca, mozzarella, radicchio rosso di Verona, patate al forno,
cipolla bianca stufata, (in cottura) speck di Soave

PORKIS € 14,00

Crema di zucca, mozzarella, porchetta di Ariccia (in cottura), cipolla
bianca stufata, Monte V.se D.O.P. Allevo Mezzano e emulsione di
peperoni (a fine cottura)

PORCACCIA €12,00

Mozzarella, porchetta di Ariccia (in cottura), porri stufati, scamorza
affumicata

VERONA €12,50

Mozzarella, radicchio rosso di Verona, panna, cubetti di Crudo di Soave
16 mesi, (a fine cottura) Monte V.se Dop Allevo Mezzano

GOLOSA €12,00

Pomodoro, mozzarella, cipolla stufata, Cubetti di Crudo di Soave,
philadelphia

LUNA (vegana) € 14,00

crema di zucca, Mozzarella vegana®, melanzane alla piastra, porcini,
cipolla bianca stufata, seitan, grana vegano

° preparato a base di riso integrale germogliato, senza latte o lattosio no OGM

TIPI DI PASTA: Base della casa: sistema poolish + 72 ore di maturazione - Integrale: 48 ore di maturazione, supplemento € 2,00
Kamut: 48 ore di maturazione, supplemento € 2,50 (solo a San Pietro in Cariano)



